
ネットでエキナカ対応

Sweets & Drink
夏こそ和スウィーツ

Goods 爽やか素材で
涼しく過ごそう

※写真はすべてイメージです。 掲載商品は数量限定・なくなり次第終了となります。
※同一商品でも店内飲食とテイクアウトで消費税率が異なる商品がございます。

エキュート
赤羽限定

金柑の甘露煮が
まるごと1粒

黒糖蜜と香ばしい
黄な粉をかけて

6種の味から4種を
選んで詰め合わせ

ホワイトチョコレートと
宇治抹茶の奥深さ

〈千住宿 喜田家〉
日向の太陽
一口食べると口の中にジューシーな
金柑の甘さと爽やかさが広がります。

5個入 1,080円（税込）
※要冷蔵商品

〈船橋屋〉
くず餅 ［特箱］
ほんのり冷やして
プリもち食感が美味しい、
乳酸発酵和菓子。

60切入 1,500円（税込）

〈田ノ歩〉
田ノ水詰め合わせ
お酒のおつまみや、おやつとして、
暑い夏の塩分補給にも。

4種×各8本入 1,370円（税込）

〈ゴディバ〉
ショコリキサー
極上宇治抹茶
宇治抹茶ソースとパウダーを
お好みのタイミングで混ぜて、
より濃く深い味わいを。

270ml 670円（税込）

みずみずしい涼菓

〈京都祇園 仁々木〉
夏越し涼菓 詰合せ
宇治抹茶とマスカルポーネの濃厚な
ぷりんと、藻塩を使用したキレの良い
喉越しの水羊羹の詰め合わせ。

6個入 2,160円（税込）

〈グリーンデリ〉
くーるたおる
暑い夏に大活躍、水で濡らして振るだけで
ひんやり冷たいクールタオル。

各色 858円（税込）

〈ローリーズファームプラス〉
2WAYラッフルブラウス
レーヨンリネン素材を使用、
柔らかな肌触りの良いブラウス。

各色 4,400円（税込）



Sweets & Drink
爽やかフルーツ＆ひんやりスウィーツ

※写真はすべてイメージです。 掲載商品は数量限定・なくなり次第終了となります。
※同一商品でも店内飲食とテイクアウトで消費税率が異なる商品がございます。

販売期間 8/10（月・祝）まで

甘みと酸味が
楽しめます

お好みで別添えの
カラメルソースをかけて

日本各地の
フルーツを使用

いちご、オレンジ、
キウイやパインなど
5種類のフルーツ

瀬戸内産レモン使用

〈はらドーナッツ／はらロール〉
パッションレモン
パッションフルーツとレモンの爽やかな
酸味が合わさったドーナッツです。
1個 235円（税込）

〈文明堂〉
プリン
北海道産の牛乳と生クリームを使って
作り上げた、やさしい味わい。

4個入 1,188円（税込）

〈ブールミッシュ〉
果実めぐり
みずみずしさを閉じ込めた、可愛らしいサイズのゼリーの詰め合わせ。

6個入 1,512円（税込）
※なくなり次第終了

〈ラ・メゾン アンソレイユターブル パティスリー〉
【ガトー・ジュレ】フリュイ&フロマージュ
フロマージュムースに、
フルーツを彩りよくとじ込めた
ジュレを重ねました。

直径約15cm 2,505円（税込）

〈パティスリー銀座千疋屋〉
フルーツゼリー
5種類のフレッシュなフルーツを
使用した、鮮やかで涼やかなゼリー。

1個 756円（税込）

〈モロゾフグラン トウキョウ〉
瀬戸内レモンのプリン
レモンのソースとゼリー、やさしいミルクの
味わいのプリンの3層仕立て。

1個 378円（税込）

微糖でさっぱり
とした味わい

甘酸っぱい味わいが
暑い夏にピッタリ

〈やなか珈琲店〉
ハワイコナブレンド
コーヒーゼリー
ハワイ島コナエリアの豆を30％
使用したスッキリとした風味の
コーヒーゼリー。

1個 480円（税込）
※お持ち帰りのみ

〈ベックスコーヒーショップ〉
とびっきりレモネード
瀬戸内のレモン果汁をベースに使用した、
スッキリ爽やかなレモネード。

Mサイズ 380円（税込）



エキソトSHOP 赤羽駅南改札前

Deli 夏ならではのお楽しみスタミナ＆さっぱりメニュー

〈おこわ米八〉
ちりめん夏梅おこわ
ちりめんじゃこ、カリカリ梅、
旬の枝豆を炊き込みました。

1人前（200g） 540円（税込）

※写真はすべてイメージです。 掲載商品は数量限定・なくなり次第終了となります。
※同一商品でも店内飲食とテイクアウトで消費税率が異なる商品がございます。

エキュート
赤羽限定

エキュート
赤羽限定

エキュート
赤羽限定

梅のカリッとした
食感と酸味

梅しその香りよい
おこわ

ピリッとスパイシーで
食欲増 !!

スープ、おかず、
浅漬けつき

島豆腐の
しっかりとした食感

山椒の香りを添えた
夏を感じる一品

30数種の
スパイスを使用

〈豆狸〉
梅しらす
カリカリ梅としらすを混ぜた、夏にピッタリ
さっぱり系のおいなりさん。

1個 170円（税込）

〈ル ビアン〉
フィセルサンド・
カレー ソシソン
パリッとした小さめの
フランスパンに、カレーの辛さ
とチーズがよく合います。

1個 302円（税込）

〈アール・エフ・ワン〉
炙り帆立とグレープフルーツのカルパッチョ風サラダ
炙り帆立の甘みに、さっぱりとしたグレープフルーツの酸味が
バランス良い味わい。

100gあたり 788円（税込）

〈ローカルスタンド 東京バル〉
牛ハラミのプルコギ重
牛ハラミステーキをプルコギ風に味付けした、
夏にぴったりのスタミナ重。

イートイン 890円（税込）
テイクアウト 790円（税込）

〈チョップスプーン ガパオキッチン〉
冷やしタンタン麺
タイ産胡麻を使用した、オリジナルのひんやり
冷たいタンタン麺。

1パック 830円（税込）

〈四陸〉
沖縄島豆腐の四川麻婆豆腐
しびれる辛さがたまらない、沖縄の島豆腐を
使った本場四川麻婆豆腐。

200gあたり 756円（税込）

〈ほんのり屋〉
うなぎの蒲焼きむすび
鰻の美味しさを際立たせるために
ご飯にタレをまぶし、
鰻を包み込みました。

1個 280円（税込）

〈ヴィドフランスエクスプレス〉
本格ビーフカレーパン
ダイス状の牛肉、タマネギがごろっと
入った本格的なカレーを包みました。

1個 230円（税込）

赤ワインビネガーと
アプリコットの

ヴィネグレットをかけて


